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Einzelflaschenpreis: € 17.00

Verkostnotiz

VINORAMA

Gruner Veltliner Federspiel Ried
Kollmutz Weissenkirchen 2024

Art. Nr.: 2856224

Hersteller: Doméane Wachau, Dirnstein
Land: Osterreich

Region (Betriebssitz): Niederdsterreich
Gebiet (Betriebssitz): Niederdsterreich
Jahrgang: 2024

Rebsorte: Riesling

Alkoholgehalt: 12,5 %

Reife: bis 2041

Vinifizierung/Ausbau: Die Weingarten werden nachhaltig und zunehmend biologisch mit
Verzicht auf Insektizide und Herbizide bearbeitet und héndisch gelesen. Fiir das Federspiel
von der Ried Kollmitz wird nur absolut gesundes Traubenmaterial verarbeitet. Nach einer
genauen Selektion des Traubengutes sowie der Pressung in pneumatischen Tankpressen,
erfolgt anschlieBend eine kontrollierte Garung mit Ausbau in Edelstahltanks.

Kategorie: Weil3wein

Qualitatsstufe: Vinea Wachau - Federspiel
Stilistik: Wein

Saure: 5,3 ¢

SuRe: trocken

Restzucker: 1,3 g

Speiseempfehlung:
Krustentiere / Muscheln: Gekocht/Gedampft
Geflugel: Geschmort/Geduinstet

Gemuse/ Pasta: Pasta/ Risotto

FlaschengrofRe: 0,75 Liter

Verschluss: Schraubverschluss

In der Nase ausgepragte Noten nach feinen Blitennoten, etwas Quitte und markant nach getrockneten Krautern. Saftig und elegant am Gaumen
mit guter Balance, mittelgewichtig und vielschichtig, lebendige Saure und langanhaltend; delikater und eleganter Wachauer Veltliner-Typ. Der
Name Federspiel stammt von der Falkenjagd, die in der Wachau sehr beliebt war. Das Falkensymbol steht fiir die rassige Eleganz dieser
trockenen Weil3weine. Gut gekuhlt, passt der Griine Veltliner Kollmitz ausgezeichnet zu mediterraner Kiiche wie einer Piccata Milanese oder
authentischem Ziegen- und Schafskése auf Blattsalaten und einem Rinder-Carpaccio. Kollmitz ist auch ein vorzuglicher Begleiter zur
Osterreichischen Kiiche wie beispielsweise Geflllte Paprika oder Zander serbisch und begleitet auch feines Sushi & Sashimi.
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