Einzelflaschenpreis: € 29.50

Verkostnotiz

VINORAMA

Costasera Amarone della
Valpolicella Classico DOCG
Halbfl. 2020

Art. Nr.: 1445120

Hersteller: Masi Agricola, Gargagnago di Valpolicella
Land: Italien

Region (Betriebssitz): Venetien

Gebiet (Betriebssitz): Verona

Jahrgang: 2020

Rebsorte: Rondinella, Molinara, Corvina
Alkoholgehalt: 15 %

Vinifizierung/Ausbau: Anwendung des Uberlieferten Appassimento-Verfahrens fir
Rebsorten. Die besten Trauben werden auf den traditionellen Trockengestellen (Arele)
ausgebreitet. Ende Januar haben die Trauben 35 % ihres Gewichts verloren und gleichzeitig
eine hohere Zuckerkonzentration erlangt. Allein die Corvina-Traube wurde auf natirlichem
Weg von Botrytis befallen. Anschlieend erfolgte eine leichte Pressung sowie teilweise
Entrappung; Die Garung erfolgte fiir 45 Tage in grof3en Fassern aus slowenischer Eiche oder
in Edelstahlbehaltern.

Kategorie: Rotwein
Qualitatsstufe: DOCG
Stilistik: Wein

Saure: 5,7g

SuRe: trocken

Restzucker: 7,3 g

Speiseempfehlung:

Rind: Geschmort/Gedinstet

FlaschengroRe: 0,375 Liter

Verschluss: Naturkorken

Die Hanglagen mit Ausrichtung zum Sonnenuntergang sind in der Valpolicella Classico Region am besten geeignet, um einen hochwertigen
Amarone zu erzeugen. Der Amarone ist ein einmaliger Wein im Bezug auf seine uberlieferten Rebsorten und seine Herstellungsweise (Vinifikation
von Trauben, die 3 bis 4 Monate auf Gestellen lagern, bis sie teilweise getrocknet sind) und beweist im Costasera besondere Majestat und
Komplexitat. Ideal zu rotem Fleisch, Wild und reifem Kése. Hervorragender Wein zum Abschluss eines Mahls und sehr gut geeignet fur die lange

Lagerung.

VINORAMA Weinversandgesellschaft m.b.H
Worgler Boden 13 — 15 | Worgl | Austria

Email: info@vinorama.at | Web: www.vinorama.at | Telefon: +43 (0) 50 220 500 | Fax: +43 (0) 50 220 519


https://www.vinorama.at/

