
Rosé perlend
Art. Nr.: 25018

Hersteller: Weingut Nimmervoll, Engelmannsbrunn

Land: Österreich

Region (Betriebssitz): Niederösterreich

Gebiet (Betriebssitz): Wagram

Rebsorte: Zweigelt

Alkoholgehalt: 12 %

Reife: bis 2028

Bodentyp: Lössboden

Vinifizierung/Ausbau: gerebelt, nach 3-4h Maischestandzeit abgepresst, gekühlt vergoren 
mit Reinzuchthefe & teilweise spontan im Edelstahltank, sur lie, im Stahltank mit Kolensäure 
versetzt

Kategorie: Schaumwein

Qualitätsstufe: Schaumwein mit zug.Kohlensäure

Geschmack: fruchtig

Tannin: sanft

Säuregeschmack: Mild

Säure: 7 g

Süße: Brut

Restzucker: 11 g

Bewertung:

A la Carte: 92

Speiseempfehlung:

Dessert: Fruchtdessert

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 12.90

Verkostnotiz
Zartes Lachsrosa, in der Nase sehr zart und typisch nach Kirsche, einladend, klassische Roséfrucht, am Gaumen saftige Beeren, feines Mousseux.
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