Gruner Veltliner Quergelesen
2023

Art. Nr.: 2271723

Hersteller: Weingut Nimmervoll, Engelmannsbrunn
Land: Osterreich

Region (Betriebssitz): Niederdsterreich

Gebiet (Betriebssitz): Wagram

Jahrgang: 2023

Rebsorte: Gruner Veltliner

Alkoholgehalt: 12 %

Reife: bis 2029

Bodentyp: Léssboden

Vinifizierung/Ausbau: zum Teil gerebelt zum Teil nur gequetscht, nach kurzer
Maischestandzeit abgepresst, gekihlt vergoren mit Reinzuchthefe und teilweise spontan im
Edelstahltank, sur lie

Kategorie: Weilwein
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Geschmack: fruchtig
Sauregeschmack: Mild

Séaure: 5,1 g

Nimmervoll

SuRe: Trocken

GRUNER VELTLINER Restzucker: 2.3 g
guehgefesed ]

Speiseempfehlung:

Geflugel: Gebacken
Schwein: Gekocht/Gedampft

Gemiise/ Pasta: Vegetarisch

FlaschengroRe: 0,75 Liter

Verschluss: Drehverschluss

Einzelflaschenpreis: € 10.20

Verkostnotiz
Strahlendes Gruingelb, in der Nase einladend sortentypisches Pfefferl, tolle Wiirze, am Gaumen ein knackiger Veltliner in seiner ursprunglichsten
Form, klassisch, fabelhaft unkompliziert, leichtgewichtig und trinkfreudig.
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