
Ruinart 3er-Champagner-
Set Demi
Art. Nr.: 24032

Hersteller: Ruinart, Reims

Land: Frankreich

Region (Betriebssitz): Champagne

Alkoholgehalt: 12,5 %

Reife: bis 2018

Stilistik: Schaumwein

Süße: Brut

 

Flaschengröße: 0,37 Liter

Einzelflaschenpreis: € 128.40

Verkostnotiz

1 Fl. à 0,375 l "R" de Ruinart Brut
91 PUNKTE FALSTAFF, 91 Punkte WINE SPECTATOR
Goldgelb mit kristallener Brillanz, feinste Perlage mit wunderschöner Perlenschnur, filigrane Frucht nach weißer Birne und Aprikose, Anklänge von 
Haselnuss und Mandel, weiße Blüten, am Gaumen zartes Mousseux, vollmundig, fruchtig-würzige Facetten, ein Hauch Nektarine, frisch prickelnd, 
finessenreiches Finale.

1 Fl. à 0,375 l Ruinart Blanc de Blancs Brut
93 Punkte FALSTAFF, 96 Punkte ANTONIO GALLONI
Edles Goldgelb mit feinster Perlage, in der Nase delikate Aromen mit feinen Fruchtnuancen, ein Hauch Zitrus, florale Akzente von eleganten 
weißen Blüten, feine Mandelnoten, am Gaumen rund und harmonisch, gelbe Fruchtnuancen finden sich im zarten Finale mit guter Länge.

1 Fl. à 0,375 l Ruinart Rosé Brut
92 Punkte FALSTAFF
Granatrosa mit zarten orangen Reflexen, sehr feine Perlage, in der Nase subtile Aromen mit Anklängen frischer roter Beeren, ein Hauch exotischer 
Früchte, floral nach Rosen, fein-würzig nach Tonkabohne, am Gaumen zart prickelnd, rosa Grapefruit und Minznuancen, vollmundig und belebend 
mit großer Eleganz und Finesse.

3 x 1 Fl. à 0,375 l im originalen Ruinart-Präsentkarton
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