
Pinot Noir Tattendorf 2022
Art. Nr.: 1215922

Hersteller: Johanneshof Reinisch, Tattendorf

Land: Österreich

Region: Niederösterreich

Gebiet: Thermenregion

Jahrgang: 2022

Rebsorte: Pinot Noir

Alkoholgehalt: 12,5 %

Reife: bis 2027

Bodentyp: Schotter, Schwemmlandboden

Vinifizierung/Ausbau: Maischestandzeit zwischen 14 und 18 Tagen, Gärtemperatur 
zwischen 28 °C und 30 °C, im Gärständer vergoren, der Ausbau erfolgte für 10 Monate im 
großen Holzfass.

Kategorie: Rotwein

Stilistik: Wein

Geschmack: vielschichtig

Tannin: seidig

Säuregeschmack: frisch

Säure: 5,1 g

Süße: trocken

Restzucker: 1,3 g

Bewertung:

Falstaff: 91

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Verschluss: Schraubverschluss

Bio: AT-BIO-301

Einzelflaschenpreis: € 11.60

Verkostnotiz
Am Anninger in Gumpoldskirchen und im Steinfeld in Tattendorf
stehen uns vorzügliche Burgunderlagen zur Verfügung.
Hoher Kalkgehalt im Boden und das pannonische Klima
bringen uns Trauben mit expressiven Fruchtkomponenten
und facettenreicher Finesse. Seit dem 12. Jahrhundert wird
Pinot Noir bei uns in der Thermenregion kultiviert.
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