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CHATEAU LEOVILLE
POYFERRE 2eme Grand
Cru Classé 2020

'&?* Art. Nr.: 1578620

Hersteller: Chateau Léoville-Poyferré, Saint-Julien

Land: Frankreich
l'la &au Region (Betriebssitz): Bordeaux
Gebiet (Betriebssitz): Saint-Julien
L l Jahrgang: 2020
eov1 e O elTe Rebsorte: Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot, Cabernet Franc

Kategorie: Rotwein
Saint Julien

SiiRe: Trocken

Bewertung:

Robert Parker Wine Advocate: 95-97
Ol o g g(d Falstaff: 95-97
ﬂ ﬂ ﬂf James Suckling: 96-97

BorRpeaux - FRANCE
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RAND CrRu CLASSE Du MEpoc EN Speiseempfehlung:

Gefliigel: Grillen/Braten
Rind: Gebacken

Flaschengrofe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 187.80

Verkostnotiz

JAMES SUCKLING: "Impressive purity of fruit on the nose with crushed raspberries, blackcurrants and blackberries. Some lead pencil, too. It's full-
bodied with very polished, intense tannins that go on for minutes. The quality and precision of the tannins are impressive, giving the wine form,
energy and equilibrium."”

ROBERT PARKER - THE WINE ADVOCATE: "Deep purple-black colored, the 2020 Léoville Poyferré comes bounding out of the glass like an
energetic young pup, delivering exuberant scents of crushed black cherries, juicy blackberries and warm cassis, with hints of ground cloves, dark
chocolate, lilacs and tilled soil. The medium to full-bodied palate is wonderfully plush, delivering bags of ripe black fruits with a seamless backbone
of acidity, finishing long and spicy." - Lisa Perrotti-Brown

FALSTAFF: "Tiefdunkles Rubingranat, opaker Kern, violette Reflexe, zarte Randaufhellung. Zart tabakig-krauterwirzig unterlegtes schwarzes
Beerenkonfit nach Cassis und Brombeeren, etwas Kardamom, Edelholznuancen. Komplex, engmaschig, reife Kirschen, feiner Nougat, samtige,
reife Tannine, mineralischer Anklang im Abgang, bleibt sehr gut haften, wirkt kraftvoll und harmonisch, gutes Entwicklungspotenzial." - Peter Moser
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