
Conde de Valdemar Reserva, 
Rioja DOCa
Art. Nr.: 17400

Hersteller: Bodegas Valdemar, Oyón

Land: Spanien

Region (Betriebssitz): La Rioja

Gebiet (Betriebssitz): Rioja Alavesa

Rebsorte: Tempranillo, Mazuelo, Graciano

Alkoholgehalt: 13,5 %

Reife: bis 2016

Bodentyp: Lehmgestein

Vinifizierung/Ausbau: Fermentation in Edelstahltanks, danach 25 Monate Lagerung in 
französischer und amerikanischer Eiche.

Stilistik: Rot & würzig

Geschmack: röstig

Tannin: dicht

Säuregeschmack: Mild

Säure: 5,5 g

Süße: Trocken

 

Flaschengröße: 0,75 Liter

Einzelflaschenpreis: € 15.90

Verkostnotiz
Die Ursprünge des Familienbetriebes Bodegas Valdemar reichen bis ins Jahr 1889 zurück. Dank der unübertrefflichen Kombination von 
langjähriger Weinbautradition und konstanten Bemühungen im Forschungsbereich werden Weine von höchster Qualität produziert.
Dunkles Kirschrot mit Granatreflexen, in der Nase komplexe reife Aromen von dunklen Beerenfrüchten wie Heidelbeere und Brombeere, 
verbunden mit Gewürz- und Röstnoten aus der Reife in Barriques, am Gaumen sehr komplex, dichte Struktur mit Finesse und Eleganz, 
animierendes Fruchtspiel mit feinen würzigen Noten, samtiges Tannin, sehr langer Nachhall.
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