Sori San Lorenzo Barbaresco
DOP 2017

Art. Nr.: 1143517

Hersteller: Angelo Gaja, Barbaresco
Land: ltalien

Region (Betriebssitz): Piemont
Gebiet (Betriebssitz): Langhe
Jahrgang: 2017

Rebsorte: Nebbiolo

Alkoholgehalt: 14 %

Reife: bis 2033

Bodentyp: Mergel, Ton, Kalk

Vinifizierung/Ausbau: 1 Woche Maischegarung im Stahltank bei 28 °C, danach 2 Wochen
bei 17 °C, der Ausbau erfolgte 12 Monate in Barriques und anschlieRend weitere 12 Monate
in grol3en Eichenfassern.

Kategorie: Rotwein
Stilistik: Rot & gehaltvoll
Geschmack: vielschichtig
SORI SAN LORENZO Tannin: Gppig

BARRARI Sauregeschmack: Mild
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Bewertung:
Falstaff: 97

James Suckling: 99

FlaschengrofRe: 0,75 Liter

Verschluss: Naturkork

Einzelflaschenpreis: € 526.70

Verkostnotiz
Fast schwarzrot in der Farbe, sehr konzentriert, mit intensiven Noten schwarzer Ribisel, Kirsche und Brombeere, mineralisch und Aromen von
Krautern und exotischen Gewdrzen, reiche Tanninstruktur und ein unendlich langer Abgang.
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