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Einzelflaschenpreis: € 23.60

Verkostnotiz

Forticus Trockenbeerenauslese
2007

Art. Nr.: 2355907

Land: Osterreich

Region (Betriebssitz): Niederdsterreich
Jahrgang: 2007

Rebsorte: Merlot

Alkoholgehalt: 17 %

Bodentyp: Feinsandiger Ton mit hohem Kalkanteil.

Vinifizierung/Ausbau: Die hochreifen gesunden Merlot-Trauben wurden geerntet, gerebelt
und 4 Stunden getreten. Die Spontanvergarung im offenen Bottich erfolgte bei 30 °C. Nach
insgesamt 4 Tagen Maischekontakt wurde mit neutralem Weinbrand (77 % vol) aus eigener
Erzeugung abgestoppt. Danach erfolgte eine mehrjahrige Lagerung in gebrauchten, neutralen
Barriques, bevor er ungefiltert abgefllt wurde.

Kategorie: Dessertwein
Qualitatsstufe: Pradikatswein
Geschmack: vielschichtig
Tannin: sanft
Sauregeschmack: Mild
Séaure: 6,59

SuBe: SUB

Restzucker: 83 g

Bewertung:
A la Carte: 93
Falstaff: 93

Vinaria Sterne - 5 Sterne: 3

FlaschengrofRe: 0,36 Liter

Verschluss: Naturkork

1994 versuchte sich das Schlossweingut Graf Hardegg als erster Betrieb in Osterreich an der Herstellung eines aufgespriteten StiRweins. Der
damalige Name Porticus wurde nach Protesten des "Instituto do Vinho do Porto" in Forticus (fortifizieren = aufspriten) geandert. Er ist flr eine sehr
lange Flaschenlagerung konzipiert und passt in seiner Art sehr gut zu Desserts mit Schokolade. Er wird nur in ausgezeichneten Rotweinjahren

erzeugt!
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