VINORAMA

Pannobile 2015

Land: Osterreich

Region (Betriebssitz): Burgenland

Gebiet (Betriebssitz): Neusiedlersee

Jahrgang: 2015

Rebsorte: Zweigelt, Blaufrankisch

Alkoholgehalt: 13 %

Reife: bis 2030

Bodentyp: rote Steine, lehmig bis sandig, gut wasserfiihrend

Vinifizierung/Ausbau: In Garstandern aus Edelstahl und Holz bei ca. 28-32 °C, biologischer
Saureabbau und Ausbau fir 12 Monate in gebrauchten Barriques und grof3em Holzfass.

Kategorie: Rotwein
Qualitatsstufe: Qualitatswein
Geschmack: vielschichtig
Tannin: sanft
Sauregeschmack: Mild
Saure: 5,3 ¢

SuRe: Trocken

Restzucker: 1 g

RENNER

FANNORILE

Bewertung:
A la Carte: 93
Falstaff: 93

Speiseempfehlung:
Rind: Grillen/Braten

Lamm: Geschmort/Gediinstet

FlaschengrofRe: 0,75 Liter
Verschluss: Naturkork

Bio: AT-BIO-301

Einzelflaschenpreis: € 26.40

Verkostnotiz
Dunkles Rubingranat, in der Nase schwarzes Beerenkonfit, reife Pflaumen, kandierte Orangen, am Gaumen saftig, elegant, feines Brombeerkonfit,
zarte Tannine, frische Saurestruktur, trinkanimierender Stil, ein vielseitiger Speisenbegleiter.
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